
A P P E T I Z E R S
Seared Rougie Foie Gras 34
H u c k l e b e r r y  G a s t r i q u e ,  P i c k l e d  M u s t a r d  s e e d s

Salumi* 26
c H e f ’ s  s e l e c t i o n  o f  c u r e d  M e a t s  &  c H e e s e

s e r v e d  w i t H  a r t i s a n a l  b r e a d  &  a c c o u t r e M e n t s 

Jumbo Lump Crab Cakes 32
f r i e d  c a P e r s ,  l e M o n  b e u r r e  b l a n c ,  t o M a t o

Meatballs and Herbed Polenta 20
H o u s e M a d e  M e a t b a l l s ,  c r e a M y  H e r b e d  P o l e n t a ,
n e a P o l i t a n  s a u c e ,  P e c o r i n o  r o M a n o

Bacon-Wrapped Shrimp 26
t o b a c c o  o n i o n s ,  b r a n d y - d i j o n  s a u c e

C O L D  B A R
Big Eye Tuna Tataki  24
u r f a  b i b e r - s H a l l o t  c r u s t ,  a r o M a t i c  G o c H u G a r u  o i l ,
b l a c k  G a r l i c  a i o l i 

Jackpot Platter (For Two)* 78
H a l f  M a i n e  l o b s t e r ,  s e a s o n a l  o y s t e r s ,
k i n G  c r a b  M e r u s  l e G ,  i n d i a n  o c e a n  P r a w n ,  s P i c y  b i G  e y e  t u n a

“Four of a  Kind” Prawn Cocktail 22
i n d i a n  o c e a n  P r a w n ,  r e d  c o c k t a i l  s a u c e ,  w H i t e  c o c k t a i l  s a u c e

Chilled Oysters* 22/34
r e d  c o c k t a i l  s a u c e ,  s e a s o n a l  M i G n o n e t t e

C A V I A R  S E L E C T I O N S
t r a d i t i o n a l  a c c o M P a n i M e n t s  t o a s t e d  P a i n  d e  M i e

Tsar Nicolai  Siberian Baerii  Sturgeon,  Greece* 90
u n i q u e  s w e e t  b r i n e  f i n i s H 

Sterling D’eau Luxxe,  Elverta,  CA * 140
v e G e t a l ,  M i n e r a l i t y ,  c r e a M y                 

Tsar Nicolai  Imperial Osetra,  Greece* 180
r a r e ,  d e l i c a t e l y  f i r M ,  n u t t y  f i n i s H

Tsar Nicolai  Crown Jewel,  Concord,  CA* 250
u l t r a  P r e M i u M ,  l a r G e  s P e c k l e d  G o l d  b e a d s ,  r i c H ,  c l e a n  &  b u t t e r y

cH e f de cu i s i n e fr e d dy Ga r c i a

Ge n e r a l M a n a G e r je n k i n s dav i s

mp (M a r k e t P r i c e)
*co n s u M i n G r aw o r u n c o o k e d M e a t s ,  P o u lt r y,  s e a f o o d,  s H e l l f i s H o r e G G s M a y i n c r e a s e yo u r 
r i s k  o f f o o d b o r n e i l l n e s s ,  e s P e c i a l l y  i f  yo u H av e c e r ta i n M e d i c a l c o n d i t i o n s .

fo r Pa r t i e s  o f 6 o r M o r e ,  a n 18% G r a t u i t y  w i l l  b e a d d e d t o t H e c H e c k f o r yo u r c o n v e n i e n c e .



S A L A D
Gamble Salad (For Two) 36
b l u e  c r a b ,  i n d i a n  o c e a n  P r a w n s ,  r o M a i n e  H e a r t s ,
i c e b e r G  l e t t u c e ,  t o M a t o ,  a v o c a d o ,  w H i t e  c o c k t a i l  d r e s s i n G

High Steaks Chopped Salad 14
t o M a t o e s ,  a P P l e w o o d  s M o k e d  b a c o n  b i t s ,
b e l G i o s o  G o r G o n z o l a ,  a v o c a d o ,  w H i t e  f r e n c H  d r e s s i n G

Baby Iceberg Wedge 14
b e l G i o s o  G o r G o n z o l a ,  c H e r r y  t o M a t o e s ,  a P P l e w o o d  s M o k e d

b a c o n  b i t s ,  b l u e  c H e e s e  d r e s s i n G ,  c H i v e s  &  c r i s P y  s H a l l o t s

“Fork & Knife” Caesar Salad 14
P e t i t e  r o M a i n e  H e a r t s ,  b o q u e r o n e s ,
H i G H  s t e a k s  c a e s a r  d r e s s i n G ,  f i n e s  H e r b e s ,  c r o u t o n s

S O U P
Smoked Sweet Corn and Lobster Chowder 16
w i t H  H o M i n y ,  b a c o n

French Onion 13
G r u y è r e ,  s w i s s ,  P e c o r i n o  r o M a n o  c H e e s e s

T A B L E  S H A R E S
Seasonal Lobster Macaroni & Cheese mp 
Veloute,  3  Cheese Blend
Macaroni & Cheese-H o u s e  c a va t e l l i  16
Yukon Gold Potato Purée 14
Sea Salt Baked Potato 14
Au Gratin Potatoes 14
Asparagus-G r i l l e d  o r  s t e a M e d  16
Seasonal Wild Mushrooms 16
Broccolini-c i t r u s  &  u r f a  14
Baby Savoy Spinach-c r e a M e d  o r  s a u t é e d  14
Brussels Sprouts-P i q u i l l o  &  M a r c o n a  a l M o n d  r o M e s c o  14

fo r Pa r t i e s  o f 6 o r M o r e ,  a n 18% G r a t u i t y  w i l l  b e a d d e d t o t H e c H e c k f o r yo u r c o n v e n i e n c e .



F E A T U R E D  S E L E C T I O N S
6 oz.  A5 Japanese Wagyu Filet Mignon* 140
H i G H e s t  G r a d e  a wa r d  f o r  f l a v o r ,  t e n d e r n e s s  a n d  M a r b l i n G ;
w a s a b i  r H i z o M e ,  P i c k l e d  M u s t a r d  s e e d ,  b e e f  e s s e n c e

8 oz.  Filet Mignon* 48

11 oz.  Filet Mignon* 50

11 oz.  Gentleman’s  Steak Filet Mignon*  59
b a c o n  w r a P P e d  c o l o s s a l  s H r i M P ,
b r a n d y - d i j o n  s a u c e ,  c r i s P y  t o b a c c o  o n i o n s 

48 oz.  Tomahawk Chop (For Two)* 146

16 oz.  or 28 oz.  Prime Rib*  49/65
l i M i t e d  a va i l a b i l i t y ;  t u e s d a y ,  f r i d a y  &  s a t u r d a y

Niman Ranch Pork Chop*  54 
20 oz.  H e r i t a G e  P o r k ;  H u c k l e b e r r y  G a s t r i q u e ,  P o r k  j u s

Surf & Turf*  145 
8 oz. f i l e t  M i G n o n * ,  12 oz s e a s o n a l  l o b s t e r  t a i l

S I G N A T U R E  S T E A K S
21 d a y  w e t - a G e d  a n d  7  d a y  d r y - a G e d

19 oz.  “Bone-In” Rib-Eye* 79
28 oz.  Porterhouse* 83
20 oz.  Bone-In New York Strip* 69

S A U C E S
c H e f  c o M P l i M e n t a r y

Au Poivre 
Beurre Blanc 
Hollandaise
Béarnaise
Cilantro Garlic Sauce

A D D - O N S
Oscar Style 24
j u M b o  l u M P  c r a b , 
s t e a M e d  a s P a r a G u s  &  b é a r n a i s e  s a u c e

Caramelized Onions with Mushrooms 6
Point Reyes Blue Cheese Crust 6
Rougie Foie Gras 32
Shaved Seasonal Truffles mp
Wrapped with Benton’s Bacon 7
Indian Ocean Shrimp Scampi 17

cH e f de cu i s i n e fr e d dy Ga r c i a

Ge n e r a l M a n a G e r je n k i n s dav i s

mp (M a r k e t P r i c e)
*co n s u M i n G r aw o r u n c o o k e d M e a t s ,  P o u lt r y,  s e a f o o d,  s H e l l f i s H o r e G G s M a y i n c r e a s e yo u r 
r i s k  o f f o o d b o r n e i l l n e s s ,  e s P e c i a l l y  i f  yo u H av e c e r ta i n M e d i c a l c o n d i t i o n s .

fo r Pa r t i e s  o f 6 o r M o r e ,  a n 18% G r a t u i t y  w i l l  b e a d d e d t o t H e c H e c k f o r yo u r c o n v e n i e n c e .



S E A F O O D  S E L E C T I O N S
Seasonal Salmon* 47

Pan Seared Wild Day Boat Scallops* 50
b l i s t e r e d  c H e r r y  t o M a t o e s ,  n d u j a  b u t t e r ,  a r u G u l a  s i l v e t t a , 
c H a r r e d  a r t i s a n a l  b r e a d 

1 lb.  Colossal Alaskan King Crab Merus 90

Seasonal Lobster Tail* mp

S I G N A T U R E  S E L E C T I O N S
Lamb Scottadito Chops* 55
s e a s o n a l ;  H a r i s s a  r u b b e d ,  l a M b  b e l l y  b a c o n ,
P i s t a c H i o  c r u M b l e ,  H e r b e d  y o G u r t

“Cap & Eye” Durham Ranch Bison Ribeye* 62
16 o z . ,  j u n i P e r  a n d  c o r i a n d e r  P a n  j u s ,  s e a s o n a l  t r u f f l e s

Braised “Flintstone” Short Rib 56
c e r t i f i e d  a n G u s  b e e f ;  b l a c k  G a r l i c  G l a z e ,  s t e a M e d  r i c e

Beef Brochette* 56
t e n d e r l o i n  t i P s ,  c a n d i e d  b e n t o n ’ s  b a c o n ,
w i l d  M u s H r o o M s ,  t o M a t o ,  c H e v r e ,  b a l s a M i c  r e d u c t i o n

Herb Roasted Chicken 42
M a r y ’ s  o r G a n i c  f a r M ,  P e t a l u M a ;  s e a s o n a l  t r u f f l e  j u s

Elite Wagyu Burger* 42
two 8 oz. Patties,  c H e f ' s  s e c r e t  s a u c e ,  t o M a t o ,  l e t t u c e ,  a M e r i c a n  c H e e s e 
a d d  b e n t o n ’ s  b a c o n  7

Golden-Fried Chicken Breasts 39
M a r y ’ s  o r G a n i c  f a r M ,  P e t a l u M a ;  b u t t e r M i l k  M a r i n a d e ,  s a G e  G r a v y

fo r Pa r t i e s  o f 6 o r M o r e ,  a n 18% G r a t u i t y  w i l l  b e a d d e d t o t H e c H e c k f o r yo u r c o n v e n i e n c e .


